(Minimum 10 personer)

« 2 typer lokal spekemat

« 2 typer norsk gardsost

* Quesadilla med ristet blomkal og ost

* Hiemmelagde kjottboller i spicy tomatsaus
- 12-timers rgkte svinekjaker, tortilla

- Teriyakiglaserte kyllingvinger med varlok

« Saltbakte poteter

 Tomatsalat med hvitlok- og basilikumdressing
* Grgnn salat

* Oliven

+ Aioli

» Hiemmebakt focaccia

(M, E, H, SS)
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BESTILLING:
catering@kjokkenkroken.no
32 05 99 66

* Rokte svinekjaker * Mais-elote

- Salsa - Kélsalat

+ Jalapefos * Tortilla

» Nachochips « Sriracha lime
- Creme fraiche majones

* Lime - Koriander

Tilgjengelig som glutenfri, vegetarisk eller vegansk
(M, E, F, SJ, SS, H, HA, MA)

M melk, E egg, F fisk, SJ soya, SS sesam, H hvete,
HA hasselngtt, MA mandel.
*Vi tar forbehold om endringer i menyen.

Sett sammen din egen meny — husk at alle i selskapet méa
velge det samme.

Minimum 10 personer for 1-retters.

Minimum 5 personer for 2- og 3-retters.

Oksetartar 210,-
Smashed agurk, kalrot, parmesan, sesam,

soyamajones. (E, M, SS)

Laksetartar 210,-

Lok, sesam, avokado, rischips, misomajones.
(F;, SS, E)

Skogsoppspaté 195,-
Sopp, urter, brad, hasselnattesmer, troffelpulver.
(H, M, HA)

Okse indrefilet 495,-
Saltbakt potet, redvinsglaserte beter, urter,
hjemmelaget béarnaisesaus. (E)

Viltgryte 345,-
Potetmos, brad, smear og tyttebeer. (M, H)

Elgkarbonader 295,-
Potet, braisert lok, sotet gulrot, viltsaus, tyttebeer. (M)

Kroken ricebowl 275,-
Ris, edamame, reddik, ingefeersyltet kalrot, varlek,
sesam, sriracha-lime-majones. (E, F, SJ, SS)

Baskisk cheesecake 175,-
Med beersalsa. (M, E)

Bringebeer og lakrisrawkake 165,-
Dadler, cashewnagtter, lakris. (H, HA, MA)

Sjokoladekladdekake — kr 155,-

Salt karamell, mandel, hvit sjokolade, pisket krem.
(M, E, H, MA)




